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SEBZELI MUCVER

2 kabak

2 havug

Yarim demet taze soJan, dereotu ve maydanoz
1 paket kabartma tozu

3 yumurta

Tuz, karabiber, kirmizi pul biber

6-7 corba kasigi un

Kabaklari rendeleyin ve suyunu sikip bir kabin igine alin. Uzerine havuglari rendeleyin. Yesillikleri de ince bir
sekilde kiyip Gzerine ekleyin. Yumurta ve unu da bu karigima ilave edin. Son olarak baharatlar ve kabartma tozu
ekleyin. Fazla sulu bir karigim olursa 3 ¢orba kasigi unla birlikte harmanlayip kizgin yagin i¢ine kasik dékerek
pisirin. Yagda kizartmak istemeyenler 180 derecedeki firinda pigirebilir. Yesillik ve domatesle ikram edin.
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