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SEBZELI PEYNIRLI MUCVER

3 adet yumurta

3 adet kabak

1 adet kuru sogan

4 adet taze sogan

3 yemek kasigi margarin

2 adet domates

2 adet sivri biber

3 dis sarimsak

1 tath kasidi kirmizi pulbiber
Yarim demet dereotu

Yarim su bardagi beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Kabaklarin kabuklarini kazidiktan sonra rendenin genis tarafi ile rendeleyiniz.

Taze soganlari, sarimsaklari, dereotunu ve sivribiberleri ayikladiktan sonra kiyip, ayri ayri tabaklara koyunuz.
Domatesleri kiip kiip dograyiniz. Bir tencerede margarini kizdirip, i¢ine kuru soganlari ilave edip, soganlar
pembelesinceye kadar kavurunuz.

Daha sonra icine kiyilmig sivri biberleri, rendelenmis kabaklari , sarimsaklari ekleyip 10 dakika kavurmaya
devam ediniz.

En son olarak dogranmis domatesleri, tuz-karabiberi, kirmizi pul biberi karistirip, icine ¢ok az su ilave ettikten
sonra bir tagim kaynatiniz.

Ayri bir kasenin icinne yumurtalan kirip,cirpiniz. Cirpilmis yumurtalara rendelenmis beyaz peyniri ve Kiyilmig taze
soganlari ile dereotunu ilave edip,iyice karigtiriniz.

Yumurtall harci, tencerenin igindeki sebzelere ilave edip, tekrar iyice karistirdiktan sonra 10 dakika kisik ateste
pisirip, sicak olarak servis ediniz.
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