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SEBZE MOZAIGI

1 adet havug

2 adet patlican

1 adet sogan

1 adet kabak

1 fincan tulum peyniri

3 ¢corba kasig margarin
1-2 tane kereviz yapragi
1 cay kasigi tuz

1 fiske karabiber

Soganlari firin kabina piyaz olarak dogruyoruz. Sirasi ile domatesleri, havug ve kabaklari dograyip siraliyoruz.
Margarin, tuz ve karabiber, kereviz yapraklarini ilave ediyoruz. Uzerine rendelenmis peynirimizi serpigtiriyoruz.
Az miktarda su ilave edip firin kabinin kenarindan hava alacak sekilde az ac¢iklik birakip 180 derece de 20
dakika Uzeri kizarip sebzeler pisene kadar pisiriyoruz.
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