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SEBZE KREMALI KADAYIF SINITZEL

https://www.bim.com.tr

500 gr kuru kadayif

1 paket Tazem tavuk gégsu

1 tath kasigi Destan karabiber
1 tath kasi§i Rafine Sofra tuz

1 tath kasigi Destan kirmizi toz biber
3 adet Bili Bili yumurta

1 su bardagi Efsane un

4 limon dilimi

4 parca baharatll Emin tereyagi
Sebzeli sosu igin:

5 adet mantar

1 su bardag Mutfagim bezelye
1 su bardag Mutfagim misir

2 gorba kagsigi Pervin tereyagi

1 cay kasigi Rafine Sofra tuz

1 cay kasigi Destan karabiber
1 paket Dost krema

Kizartma igin:

3 su bardagi Sole aygicek yagi

500 gr kuru kadayifi ufalayarak orta boy bir tabada aktarin. Eger taze kadayif kullaniyorsaniz, kadayiflari 200
derece firinda 10 dakika kontrollli olarak kavurabilirsiniz. Ayri bir tabada 3 adet yumurta kirin ve ¢irpin. Son
tabaga ise 1 su bardagi un, 1 tath kasigi kirmizi toz biber, 1 tath kasidi tuz ve 1 tath kasidi karabiber ekleyip
karistirin.

1 adet tavuk g6gsuni kalin kismindan, yanlardan ikiye bdltn ve iki strecfilm arasinda déverek inceltin. Diger
gdgusler icinde ayni islemi gerceklestirin.

Gogusleri 6nce baharatl una, devaminda yumurtalara ve son olarak kuru kadayiflara batirin. Kadayiflarin tavugu
sardigindan emin olun.

3 su bardag aygicek yagini tencereye ekleyin ve kizdirin. Tencereye kadayifli sinitzelleri koyun. Orta ateste 6n
yUzunu 7, diger yuzini de yine ayni sekilde 7 dakika altin rengi olana kadar pisirin.
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