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SEBZE KOFTESI

1 adet kereviz

1 su bardagi un

2 yumurta

1 adet prrasa

100 gram tavuk kiymasi

Tuz, karabiber, kirmizi pul biber
Uzeri igin:

1 su baragi sivi yag

1 su bardagi galeta unu

1 yumurta aki

Derin bir kabin iginde ¢ok ince dogranmis pirasa, rendelenmis kereviz, tavuk kiymasini koyup iyice yogurun.
Icine yumurta ve unu ekleyip karistirin. Baharatlari da ilave edip karigimdan irice kofteler yapin. Bu koéfteleri dnce
yumurta akin sonra da galeta ununa bulayin. Kéfteleri kizgin yagda kizartin. Sicak olarak salatanin yaninda da
ikram edilebilir.
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