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SEBZE GUVECI

3 ¢corba kasigi margarin

1 adet kuru sogan

4 dis sarmisak

1 adet havug

1 adet patlican

1 adet kabak

2 yemek kasigi salga

1 corba kasigi kekik

1 cay kasigi zerdegal

1 tutam maydonoz

1 cay bardagi barbunya veya kuru fasulye
1 cay kasigi kisnis, feslegen, kori

Barbunya ve fasulyeleri bir gece evvelden islatip, ertesi giin haglayin. Givecinize margarini koyun, kip kip
dogranmig kuru sodan ve sarimsagi kavurun. Etleri ekleyin ve suyunu birakip ¢ekene kadar soteleyin. Salcayi
ekleyin ve 5 dakika kavurun. Haglanmig barbunya kuru fasulyeler ve misiri ekleyin. Etler yumusayincaya kadar 1
su bardag su ile pisirin. Dogranmisg sosis, kignig, kori, feslegen ve kekik ilave edin. 10 dakika daha pigirdikten
sonra, maydanoz serperek servis yapin.
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