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SEBZE GUVECI (ETSIZ)

200 gram karnabahar

1 adet sogan

100 gram brokoli

3 dig sarimsak

5 adet mantar

1 adet patlican

2 adet sivri biber

5 gorba kasidi zeytinyagi

Kori, kekik, kirmizi biber, karabiber
Yarim ekmek hamuru

Sebzelerin hepsini ayni boyda kiicik kiiciik dograyin. Uzerine ezilmis sarimsak, baharatlar ve zeytinyagini
koyup karigsimi guveg kaplarina paylastirin. Ekmek hamurundan buytk yuvarlaklar yapip glivecin tzerine
kapatin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Sicak sicak ekmegiyle beraber servis yapin.

Fotograf "ptre" tarafindan génderildi. 02.02.2021
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