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SEBZELI GUVEC

1 adet patlican

1 adet kabak

4-5 dis sarimsak

200 gram mantar

2 adet domates

2 adet carliston biber

1 adet orta patates

1 adet orta boy kereviz

1 adet kuru sogan

2 adet havucg

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasi§i domates ya da biber salgasi
1 su bardagi kaynar su

Tdm malzemeleri soyun ve yikayin. Biberlerin ¢ekirdeklerini ¢cikarip 2 yada 3 pargaya bolun. Patlican, kabak,
kereviz, domates ve patatesleri kiip kiip dograyin. Sarimsaklari sadece soyun ve bitiin koyun. Havuglari da
enine yuvarlak dilimleyin. Bir kapta harmanlayin glivece aktarin.

Bir kasede salga, 1 bardak sicak su, tuz, karabiber, kirmizi biber, zeytinyagdini karistirin ve malzemelerin Gizerine
dokdn. Aliminyum folyo ile glivecin agzini kapatin. TUm sebzeler pisene kadar orta ateste pisirin. Sicakken
Uzerine kasar peyniri rendesi koyarak servis yapin.
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