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SEBZE GRATEN

1 karnabahar

2 adet patates

1 havug

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

6 yemek kasigi siviyag
1 krema

1 adet yumurta

100 gr rendelenmis kasar
Tuz

Karabiber

Genisg blyuk bir tencereye patatesleri ve havucu soyarak dograyalim ve Uizerini gegecek kadar sicak su ilave
edip sebzeler yumusayana kadar haslayin. Haglanan patates ve havuglar tencereden ¢ikartin ve kiip seklinde
dograyin. Karnabahari dallarindan ayirip tencerede haglayin. Firin kabinizi yaglayin ve un serpin ve sebzeleri
karisik olarak yayin. Besamel sos i¢in yagi ve unu kavurun(hafifce sarilasana kadar) ardindan siti ilave edin
g6z gbz olana kadar pigirin. Sogumaya birakin. Sos ilididinda i¢ine yumurtalari, kremayi ve tuzu ilave edip ¢irpici
yardimiyla ¢irpin ve sebzelerin Uzerine gezdirerek dokin. Uzerine rendelenmis kasari ilave edin. 200 derecede
isitilmig firinda Ustl kizarana kadar pisirin.
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