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SEBZE GARNITURLU PILIC

Malzemesi

2 adet pili¢

1/2 adet limon

1 corba kasig patates unu
Tuz,

Karabiber

Bezelye ve havug garnitrQ

Piliglerin icini temizleyin, iyice yikadiktan sonra ayaklarini birbirine baglayin. Katilarini, ciger ve yiregini icine
koyun, Uizerine hafif¢e limonlu su sirn. Derin bir tencereye koyarak yagini ilave edin, orta isida yarim saat
pisirin. Domateslerin kabuklarini soyarak kig¢uk kipler halinde dograyin ve piliglerin Gzerine atin 10 dakika daha
pisirin. Pilicleri bir kenara alin. Tencerede kalan salgaya, biraz suda ezilmis patates unu ve 1-1,5 bardak su
ekleyerek un gorbasi koyulugunda bir sos hazirlayin ve bir tasim daha kaynatin.

Piligleri atese dayanikli cam, porselen, sirli toprak ya da ¢elik bir kaba, iri parcalara bélerek koyun. Haglanmis,
tereyaginda sote edilerek tuzlanmis bezelye ve havug garnitlri de ayni kaba ézenle yerlestirin. Hepsinin Gzerine
sos gezdirin, agz! kapal olarak firinda 5 dakika kadar kaynatin.

Kizartilmis parmak patates ile sicak servis yapin.
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