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SEBZE EZME CORBASI

200 gr temizlenmis, kip seklinde dogranmis dolma kabagi
200 gr soyulmus ve kip seklinde dogranmis havug

150 gr soyulmus ve kip seklinde dogranmis patates

2 adet ince dogranmig kuru sogan

200 gr kabugu soyulmus ve dogranmis domates

2 adet ¢ekirdekleri cikmis ve dogranmis dolma biber

4 dis soyulmus ve dogranmig sarimsak

150 gr tereyagi veya margarin

Yeteri kadar tuz

6 bardak su

Once tencereyi atesin (izerine koyun ve igine yagi ekledikten sonra sirasiyla sarimsak, sogan, havug, kabak ve
patetesi koyup 5 dakika kavurun.

Domatesi ilave edip suyu koyarak kaynamaya birakin. Yeteri kadar tuz ilave ederek 25 dakika pisirdikten sonra
sebzeleri bir mikserde ptre haline getirerek sicak servis yapin.

ML® Pastorel Corba icin tiklayin
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