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SEBZE EZMESI CORBASI

2 adet iri sogan

2 ¢orba kasiJi dolusu yag

2 adet iri patates

1 adet havug

1 orta boy kabak

1 kii¢ik kereviz

15 adet ayse veya ¢all fasulyesi
2 ¢orba kasiJi un

1 tath kasidi tuz

2,5 litre et suyu

Sogani soyup, piyaz bicimi dograyiniz. 8bir sebzeleri de yikayip temizledikten sonra, arzu ettiginiz gibi ince ince
dograyiniz. Bir tencereye yagi koyup kizardiktan sonra sogani ve 6blr sebzeleri ilave ederek 5 dakika orta
ateste karistirarak kavurun. Sonra ununu ilave edip iyice karistirdi -tan sonra tuzunu ve suyunu da ilave ederek
1 saat pisiriniz. Sonra plre makinesinden gegirip Uzerine kizarmig ekmekle servis yapiniz.
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