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EZME SEBZE CORBASI

Malzemeler:

3 adet patates

2 adet pirasa

2-3 adet havug

2-3 yaprak lahana

1 kii¢lk bas kereviz
2 kasik yag

1 kasik un

1 It. et suyu veya su
1 bas sogan

Arzu edilirse domates suyu veya puresi
Tuz

Yapiligt:

Butln sebzeleri ayiklayip yikayiniz. Sebzeleri klicUk kipler halinde dograyiniz. Bir tencereye yagdi ve kiyllimis
sogani koyunuz, orta hararetli ateste hafifge kavurunuz. Soganlar hafif 6lince bir kasik unu koyup bir iki defa
karistininiz. Patatesler hari¢ kiyllmis sebzeleri ilave ediniz ve hafif¢ce 8ldUriniz. Et suyunu veya suyu ilave edip
sebzeler biraz yumusayincaya kadar pisiriniz. Sebzeler biraz yumusayinca ayni blyUklikte dogranmis patatesi
ilave ediniz, (patates ¢abuk pistigi icin ayr konur) ezilecek yumusaklida gelince slizgece bosaltiniz. Ezerek
baska tencereye gegiriniz. Tekrar atese koyup kaynatiniz. Sttll veya limonlu terbiye yapiniz. Kaseye bosaltiniz,
istediginiz bir garnitirle sofraya aliniz.
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