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EZME SEBZE CORBASI

Fikret Aktoros

1 Gorba kasigi kirmizi mercimek

1 Corba kasigi piring

1/2 Gorba kasigi un

Mevsim sebzelerinden birkagi (Kabak, domatas, ispanak, pazi, fasulye vs.)
1 Tath kasigi tuz

1/2 Corba kasigi tereyagi

1 Orta boy patates

1 Klclk havug

Yag ile unu tencereye koyup hafif hararetli isida yadi una yediriniz.
8 su bardagi su katip kaynatiniz.

Piring ve mercimegi ilave ediniz.

Sebzeleri irice dograyiniz.

Yari pismis pirince sebzeleri ve tuzu katiniz.

Hafif hararetli 1Isida yumusayincaya kadar pisiriniz.

Tel stizgegten bagka bir kaba gegirip tekrar tenceresine aliniz.
Yemekten 10 dakika dnce yumurta sarisini sttle karistiriniz.
Gorba suyu ile lliklastirip, corbaya karistirarak ilave ediniz.

Bir tasim kaynatip ¢orba kasesine bogaltiniz.
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