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EZME SEBZE CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):
800 gr Adapazar patatesi,

90 gr margarin veya sadeyag,
yarim It sut,

1 It et suyu (tavuk suyu da olabilir),
2 yumurta,

3 sap pirasa,

yeteri kadar tuz ve karabiber,

1 dilim forma ekmegi.

Yapiligt:

Pirasa, kokleri ve yesil kisimlari kesilip ayiklandiktan sonra bol suda iyice yikanir. Sonra iri delikli sizgece konup
suyu s0zdlUr. Suyu stzilir, pirasalar dogranir ve 30 gr margarinle birlikte tencereye konur. Tahta bir kasikla
karistirarak pirasa kavrulur; buna, soyulduktan sonra kii¢ik kig¢ik dogranmis patatesler katilir. Tahta kagsikla
karistirarak, sicak sit ve et suyu ilave edilir, tuz ve karabiber serpilir. Tencerenin kapagi kapatilir. Sebzeler iyice
dagilincaya kadar hafif ateste kaynatilir. Pigince stizgecten gecirilir. Sonra 40 gr yag ve yumurtalarin sanlari
¢irpilir ve tahta bir kagikla hizli hizli karistirilan ¢orbaya birden bosaltilir. Bir-iki defa daha karigtirdiktan sonra
¢orba tenceresi, icinde kaynar su bulunan atesteki daha biiyUk bir tencerenin igine oturtulur (benmari usull) ve
bu durumda servis vaktine kadar birakilir. Kalan yagda kiguk parcalara bolinmus ekmek kizartilir. Ekmekler
kizarinca kevgirle ¢ikarilir. Servis sirasinda ¢orbayi kaselere bosalttiktan sonra, bu kizarmig ekmeklerden de
birka¢ parga konur ve bdylece servis yapilir. Bu gorbaya istege gore, ince ince dogranmis maydanoz da
serpilebilir.
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