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SEBZE EKMEK VE PEYNIR CORBASI

300 gram taze rezene
300 gram havug

200 gram kasar peyniri
4 dilim kdy ekmegi

2 adet hindiba

1 bas sogan

3 su bardagi su

50 gram margarin

1 tutam Defne yapragi
Tuz

Toz karabiber

Sogan ve hindibayi jilyen kesip 1 adet defneyapragi ile sana yaginda gevirin. Jilyen kesilmis havuglari ve
kiicUk kiip kesilmig rezeneyi de ekleyip 3-4 dakika soteleyin. Uzerine su ilave edip hafif ategte en az 1 saat
pisirin. Tuz ve toz karabiber ekleyin. Kabugunu kesmeden kdy ekmegini iri kiip kesip dograyin. Uzerlerine
yumusatiimis sana yagi suriin. Ekmekleri dnceden isitilmis 180 derece firinda 8 dakika kizartin.kasar peynirini
irice rendeleyin. Bir firin tepsisine sirasiyla, gorba, ekmek ve peyniri Ust Uste siralayin. 8 dakika boyunca firinin
1zgara kisminda Ustl kizarana kadar pisirip kaselere aldiktan sonra servis yapin.
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