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SEBZE DOLGULU BONFILE

4 dilim inceltilmis dana bonfile

100 gram kdlttr mantari

1 adet kuru sogan

1 adet kapya biberi

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
3 dis sarimsak

2 dal taze kekik

Zeytinyad!

Karabiber

Tuz

Sogan ve biberi julyen seklinde dograyin.

Mantarlari da ince ince dilimleyin.

Ardindan uygun bir tavaya alip soteleyin. Ancak sebzelerin diri kalmasina dikkat edin.
Baharatlari da ekleyip ocaktan alin.

Rendelenmig kasar peyniri de ilave edip guizelce harmanlayin.

Hazirladiiniz harci bonfilenin i¢ kismina yerlestirin ve rulo seklinde sarin.

Tavada iki tarafini da glizelce kizartin.

Dilerseniz yaninda farkli bir sos egliginde servis edebilirsiniz.
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