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SEBZE DOGRAMADA KULLANILAN ARACLAR

a) Sebze Bigag!
Bunlar mutfakta en ¢ok kullanilan bigaklar arasindadir. Boylari sebze soyulmasina uygun olmasi i¢in genellikle
kOcUktar. Yine de kigukten blytgde birka¢ dedisik boyu bulunur. Kaliteli olanlarinin metal kismi yekparedir.

b) Sebze Dograma Makinesi

Cesitli modellerde Uretilen sebze dograma makinesi ¢cok hizli ve diizgiin bir sekilde sebzelerin dogranmasini
saglar. Gok miktarda ve c¢esitli sekillerde sebze dograma iglemi yapan isletmelerde yaygin olarak kullanilan bir
aractir.

c) Parizyen Kasig

Genellikle patates icin kullaniimakla birlikte parizyen kasiklariyla kabak, havug vb. sert sebzeler de
sekillendirilebilir. Parizyen kasiklarinin klasik bi¢imi yuvarlak olmakla birlikte farklisekil ve boyutta oval uglu,
hatta tirtilli olanlar da mevcuttur.

d) Dograma Tahtasi
Ahgaptan ve sertlestirilmis plastik maddelerden yapilan dograma tahtalari kullanis amacina gére farkli renklerde
ve boyutlarda olur.

e) Sicim

Piserken dagilan sebzelerin dagiimasini engellemek igin sebzelerin baglanmasinda, sebzelerin bir araya
getirilmesinde vb yerlerde kullanilir. Kullanilacak sicimin mutlaka pamuklu veya keten ipten yapiimis olmasina
dikkat edilir.
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