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SEBZE CORBASI (VEJETARYEN)

Vejetaryen Turk Mutfad
Kdaltdr ve Turizm Bakanhgi

Kiguk bir lahana g6begi

1 bardak kiip seklinde kesilmis havug
1 orta boy pirasa

1/2 bardak kip seklinde kesilmig patates
2 domates

1 blyUk sogan

1/4 bardak piring

8 bardak su

2 tath kasig tuz

1 demet maydanoz

2 tath kasigi tath kirmizi biber

1/2 bardak tereyadi veya margarin

Soganlari ve domatesleri dograyin ve bir tencerede eriyen margarin ya da tereyagdina ekleyin. Sogan ve
domatesler iyice pisene kadar karistirarak pigirin. Tuz ve kirmizi biberi, sonra da kip kip kesilmig butin
sebzeleri ve suyu koyun. Agzini kapatip bir saat veya daha fazla bir stire kaynatin. Eger ¢orba ¢ok koyulasirsa
bir bardak su daha eklenebilir. Dumani tiiterken servis yapin.
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