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SEBZE CORBASI

Bir gerdandan alinan et suyu «Gerdanin et kismi ile gerdan rosto yapilir»
1 fincan bezelye

2 adet patates

2 adet orta boy havug

1 adet kereviz

1 demet maydanoz

1 tath kasidi salca

Birer miktar mevsim sebzeleri kabak, i1spanak gibi

Tuz, karabiber

Yag

Gerdan'dan alinan suya bezelye, patates, havug, kereviz ve mevsime gdre bulunan yaprakli sebzelerden bir
kisim da katilarak iyice kaynatilir. Kaynamanin sonunda tuz, sal¢a ve kara biber de ilave edilir, az bir miktar da
sehriye atilir ve sehriyeler pisince atesten alinip ince kiyilmig maydanoz serpilerek servis yapilir.
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