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SEBZE CORBASI

1 adet kabak

1 patates

1 adet kirmizibiber

1 cay bardagi bezelye
1 ¢corba kasigi tereyagd
2 ¢orba kagiJi tarhana
2 dis sarimsak

6 su bardagi su

6 adet mantar

1 adet havug

Tencereye tereyagdini, dogranmis mantarlari, kip kesilmis kabak, kirmizi dolmalik biber, havug, patates ve
sarimsagi alip 5 dakika kadar kavurun. Tarhanayi suyun iginde karistirip sebzelerin Gzerine ekleyin. Bezelyeyi
de ¢orbanin igine ilave edin ve suyunu ekleyin. Daha sonra 20 dakika kadar orta ateste pisirin. Ocaktan alip ince
bir sekilde kiyllmis maydanozu da servis yaparken ¢orbanin Uzerine paylastirin.
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