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SEBZE CORBASI

1 havug

1 kirmizibiber

1 sogan

2 patates

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tavuk suyu

Tuz, su

Nane, pul biber, kimyon

Piyazlik kesilmis sogani, dogranmis patatesi, havucu, kirmizibiberi (ic dért dakika kavurun. Uzerine tavuk
suyunu ya da normal su ekliyoruz. Malzemelerin (izerini 3 parmak asacak sekilde sicak su ekleyin ki, iyice
yumusayincaya kadar pissin. Ara sira karistirmazsak tencerenin dibine 6zellikle sebzeler yapisabilir. Sebzeler
pisince ¢orbaniz hazir demektir. Gorbayi blylk servis kdsesine aktarip, tzerine kimyon, nane, pul biber
serperek sofraya getirin.
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