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SEBZE CORBASI

6 Su Bardagi Su veya Et suyu
1 Adet Patates

1 Adet Havucg

5 Adet Ispanak

1 Adet Kereviz

1 GCay Bardagi Piring

1 Adet Sogan

1 Corba Kasig Tereyadi
2 Gay Kagigi Tuz

Sos Igin:

1.5 Cay Bardag St

1 Adet Yumurtanin Sarisi
1/2 Adet Limon Suyu

Patates, kereviz ve havucu soyup rendeleyelim. Ispanaklari yikayip dograyalim. Hepsini 6 su bardagi su
doldurulmus tencerede 20 dakika kadar hagladiktan sonra blendirdan gegirelim. Ayri bir tencerede tereyagini
eritelim, rendeledigimiz sogani soteleyelim ve

blendirdan gecirdigimiz sebze suyuna ekleyelim. Tuz ve piringleri de ilave edip 10 dakika daha pigirelim.
Terbiyesi icin yumurta sarisi, stt ve limonu ¢irpalim. Gorbaya azar azar ekleyip ocagdin altini kapatalim.
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