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SEBZE CORBASI

2 patates

1 havug

1 sogan

1 dis sarimsak

1 su bardag et suyu
Su, tuz

2 corba kagigi siviyag
Uzeri icin:

1 cay bardagi tane bezelye
1 cay bardagdi tane misir
1 ¢corba kasigi tereyad

Patateslerin ve havuclar soyduktan sonra iri iri dograyin. Piyazlik dogradiginiz sogan ve sarimsagi sivi yagda iki
U¢ dakika kavurun. Uzerine et suyu ve sicak su koyarak sebzeleri pismeye birakin. Lokum gibi olan
sebzelerimizi iri pargalayip ¢corbada kullanabilirsiniz. Kivamini, tuzunu ayarladiktan sonra servis kabina alin.
Tereyagini tava iginde eritip misir ve bezelyeyi iki ¢ dakika kavurun. Pesinden ¢corbamizin Gzerine sebzeleri
doéklyoruz.
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