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SEBZE CORBASI

1 adet havug

Yarim adet kabak

1 adet patates

1 adet sogan

1 avug taze fasulye

2 adet kirmizibiber

1 adet yesilbiber

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi yag

Yarim ¢orba kasigi salca
6 corba kasiJi etsuyu veya su
Maydanoz, tuz, karabiber

TUm sebzeleri ayikladiktan sonra irice kiyin ve birlikte haglayin. Stizgegten veya blendirdan gegirerek plre
haline getirin. Tencereye un ve 1 ¢orba kagigi yag koyup, 3 dakika kavurun. Igine yarim gorba kagigi salgay!
ilave edip ardindan pire halindeki sebzeleri ve baharatlari katin. Uzerine et suyunu veya haslama suyunu azar
azar katin. 5-10 dakika kaynatip ocaktan alin. Maydanoz serpip, servis yapin. Bu ¢orbayi hazirlarken evdeki her
tOrl sebzeyi kullanabilirsiniz ya da bu sebzeleri damak tadiniza gére degistirebilirsiniz.
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