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SEBZE CORBASI

Umit Usta

1 adet kereviz

1 adet kuru sogan

1 adet havug

2 adet patates

4-5 yaprak beyaz lahana
2 adet pirasa

4 dis sarimsak

1 demet dereotu

1 fincan piring

1/4 paket margarin

8 su bardagi et suyu veya su
Tuz

Kuru sogani ince ince kiydiktan sonra, margarin yaginda pembelestirelim. ince ince kiydigimiz sarimsaklari,
nohut buyUkligunde kestigimiz havucu ve pirasayi tencereye ilave edip, 4-5 dakika kadar kavuralim.

8 su bardagi et suyu veya su ilave edip, kaynamaya birakalim. Kaynayinca, findik biyUkliginde kestigimiz
patatesleri, kerevizleri, yikadigimiz piringleri, ince ince kiydigimiz lahanayi tencereye ekleyip, agdzi kapali olarak
30 dakika kadar pigirelim.

Egder pismisse, yeterince tuzu ve ince ince kiydigimiz dereotlarini da ilave edip bir kere daha karistirdiktan
sonra, agzini kapatip, ocagi sénddrelim.

5 dakika kadar dinlendirdikten sonra, sicak sicak servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:75547 « adi:SEBZE CORBASI « gonderen:kirik testi « indirme tarihi:26.04.2024 - 05:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebze-corbasi-vt1096
http://www.tcpdf.org

