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SEBZELI CGORBA

1 adet Haslanmis Havug

1 adet Hagslanmis Patates

2 ¢orba kagigl Haslanmis Bezelye
4 -5 adet mantar

1 adet Sodan

3-4 dis sarimsak

2 ¢orba kasigi kavrulmus kiyma
1 adet Knor Et suyu tablet

2 ¢orba kagsiJ tel sehriye

1 adet yumurta sarisi

1 adet limon suyu

1 kasik margarin

1 tutam kiyilmis maydanoz

1 tutam tuz

Kirmizi biber

Sogan tencerde yagla kavrulur, kiyma, bezelye, patates, havug konur, 5 bardak su ilave edilir, knor et suyu
tableti icine atilir, mantarlar kliglk ki¢Uk dogranip ilave edilir, kaynayinca sehriye igine konur ve kisik ateste 10
dakika pisirilir, kiyilmig maydanoz, ilave edilir bir yandan da limon suyu ve yumurta sarisi ¢irpilir yavas yavas
karistinlarak corbamiza eklenir, kirmizibiber yagda eritilerek tGzerine dékulir.
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