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SEBZE CORBASI

2 It su (et suyu da olabilir)
1 adet havug

1 adet patates

1 adet kereviz

1/4 paket margarin
Yarim su bardagi piring
1 adet kuru sogan

Bir demet ispanak

Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber

Bir miktar pulbiber

TUm sebzeleri yikayip dogradiktan sonra et suyu veya normal suya koyup haslayin. Haglaninca el blenderi ile
iyice ezin. Isterseniz pirinci sebzelerle haglayabilir yada blender sonrasinda ekleyebilirsiniz. Ben éncesinde
ekledim. Kivami koyu olursa biraz daha su ekleyip pigirmeye devam edin. Yag, tuz ve tercihiniz baharatlar
ekleyip bir tagim daha kaynatin. Uzerine yagda kizdiriimis pul biber dékdin.
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