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SEBZE CORBASI

2 domates

1 havug

1 patates

1 sogan

2 bardak tavuk suyu
yarim demet maydanoz
7-8 adet taze fasulye
2 orta boy kabak

4 yaprak pazi

1 cay kasigi karabiber
yeterince tuz

Havug ve patatesler kiip seklinde dogranarak rendelenmis sodan ve tavuk suyuyla birlikte tencereye konulur.
Havug ve patatesler pistikten sonra iri dogranmis kabaklar, kiyllmis pazi yapraklari, 5-6 ya bolinmds fasulyeler
ve rendeden gegirilmis domatesler eklenir. Sebzelerin hepsi yumusayincaya kadar kaynatilip tuzu, karabiberi
ilave edilip karigtirilir. Tavuk suyuna bir miktar yag ilave edilip karigsima eklenir. 8-10 dakika dinlendikten sonra
ince kiyilmis maydanozlar serpigtirilerek servise sunulur.
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