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SEBZE CORBASI

1 patates

1 sagan

1 kereviz

1 havug

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kasiJi soya sosu
Yarim demet maydanoz
1 limon

6 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kori

Sogani rendeleyip tereyadinda 3 dakika kavurun. Patates, kereviz ve havucu da kip seklinde dograyip soganin
Uzerine ilave edin. Ezilmis sarimsak ve baharatlari da tizerine ekleyip kavurmaya devam edin. Unu sebzelerin
Uzerine serpin ve suyu hemen ardindan dokip karistirarak 3 dakika pisirin. Kapagini kapatip 20 dakika kisik
ateste pisirin. Sebzeler pigince Uzerine limon suyunu gezdirip sicak olarak servis yapin.
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