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SEBZE CORBASI

1'er adet sodan, carliston biber, patates
2'ser adet havug, kabak

2 cay bardagi bezelye

1 corba kasigi zeytinyagi

5 su bardagi su

Yarim cay kasigi kori

3 ¢corba kasiJi soya sosu

Tuz

Karabiber

Yagdi tencereye koyup, ince kiyllmig sodan ve biberleri kavurun. Havug, patates ve kabaklari kiip dograyin.
Tencerenin igindeki malzemeye ekleyip, li¢ dakika daha kavurun. Suyunu ilave edin. Kaynadiktan sonra
bezelye, kabak ve baharatlari da ekleyip, 20 dakika pisirin. Soya sosunu Uzerine gezdirerek servis yapin.
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