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SEBZE CORBASI

2 orta boy kereviz

2 orta boy havug

1 kuru sogan

2 dis sarimsak

1 patates

Yarim demet maydanoz

1 kahve fincani kirmizi mercimek
Tuz

Karabiber

4 corba kasigi sivi yag

5-6 bardak sicak su veya et suyu

Sebzeleri yikayip stizin. Sodani kiyin. Diderlerini rendeleyin veya ¢ok kiiglk kareler halinde dograyin.
Maydanozu kiyin. Kirmizi mercimegi yikayip sizin. Sogani 4 kasik yagda sote edip havucu ilave edin. 2-3
dakika kavurup patates ve sarimsagi ekleyin. Daha sonra kerevizi ilave edip 3-4 dakika daha kavurun ve
Uzerine sicak suyu ekleyin. Mercimek, tuz ve karabiber ilave edip pismeye birakin. Sebzeler yumusayana kadar
pisirin. Son olarak ince kiylmis maydanoz ilave edip sicak olarak servis yapin.
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