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SEBZE CORBASI

Elif Korkmazel

1 adet kabak

1 adet havug

2 adet patates

1 adet sogan

1 cay bardagi haglanmis yesil mercimek
1 cay bardag eriste

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 dis sarimsak

Yarim limon suyu

Tuz

Karabiber

Nane

6 su bardagi su

Sebzeleri yikayip kabuklarini soyun ve kiip seklinde dograyin. Tencereye tereyagini koyup ince kiyllmis sogani
kavurun. Sebzeleri ilave edip kavurmaya devam edin ve 6 -7 dakika kavurduktan sonra suyunu koyun.
Kaynayinca eristeyi, mercimegi ve baharatlari ilave ederek 20 dakika pisirin. Ocaktan alip dévilmuis sarimsak
ve limon suyunu ¢orbaya katip servis yapin.
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