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SEBZE CORBASI

Ayse Tuter

1 adet kiip dogranmis patates
1 adet havug

1 adet kereviz

1 komposto kasesi dogranmis ispanak
1 cay bardagi piring

1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

1 kahve fincani sivi yag

1 yumurta sarisi

4 su bardag et suyu

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Limon suyu

Tencereye 4 su bardadi et suyu koyun. Kip seklinde dogranmig patates, havug, kereviz, piring ve i1spanak ilave
edin. 10 dakika pigirin. Unu, yumurta sarisini ve sitl ¢irparak tencereye yavas yavas ilave edin ve kisik ateste 5
dk pisirin. Kizaran koftelere kirmizi toz biber koyup ¢orbaya ilave edin. Tuz ve limon suyu ekleyin ve atesten
alarak servis yapin.
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