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SEBZE CORBASI

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

3 blylk havug (kabuklari kazinip, iri pargalara bolinmds)
2 pirasa (puskulleri kesilip, dis kabuklari ayiklanarak iri dogranmisg)
2 blyUk patates (kabuklari soyulup, iri dogranmig)

3 corba kasiJi kereviz rendesi

6 domates (kabuklari soyulup, iri dogranmig)

125 gr kuru fasulye (bir gece suda birakilmig)

1+1/2 tath kasig tuz

1 tath kasigi karabiber

8+1/2 su bardad et suyu

2 defne yapragi

60 gr i¢ bezelye

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

BuyUk bir tencerede tereyadi orta ateste eritiniz. Yag kizinca havug, pirasa, patates ve kereviz rendesini ekleyip,
arasira karigtirarak 10 dakika pigiriniz.

Domates, kuru fasulye, tuz, biber, et suyu ve defne yapradini katip atesi yikseltiniz. Karigimi surekli karistirarak
kaynatiniz. Kaynayinca atesi hafif¢e kisip tencerenin kapagini kapatarak, ¢orbayi 20 dakika (arasira
karistirarak), sebzeler yumusayana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, defne yapraklarini ¢ikarip atiniz. Tenceredeki ¢orbayi bir slizgegten blytk bir kaseye
sliziinOz. Slzgecte kalan sebzelerin yarisini kasedeki corbaya ekleyiniz. Kalan sebzeleri bir kasigin sirtiyla
ezerek kiguk bir kaseye ¢ikariniz.

Klguk kaseye cikardiiniz sebze plresi ile blylk kasedeki corba ve sebzeleri tencereye bosaltiniz. Tencereyi
harli atese oturtup, i¢c bezelyeyi ekleyiniz. Corbay sik sik karigtirarak kaynatiniz. Corba kaynayinca, atesin altini
kisip 5 dakika daha, bezelyeler yumusayana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten aliniz. Gorbayi isitilmig servis kaselerine bosaltip, Ustiine kiyilmig maydanoz serperek, servis
ediniz.
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