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SEBZE CORBASI

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 sogan (ince dogranmig)

250 gr havug (kabuklarn kazinip zar biciminde dogranmig)
250 gr kereviz (kabuklari soyulup, zar bigiminde dogranmis)
100 gr domates salgasi

100 gr (3/4 su bardagindan biraz fazla) un

8 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

250 gr taze fasulye (kilgiklari temizlenip, 2 cm boyunda dogranmig)
250 gr patates (kabuklari soyulup, zar bi¢ciminde dogranmis)
250 gr tel sehriye

100 gri¢ bezelye

1/2 demet maydanoz (ince kiyilmig)

1/2 demet dereotu (ince kiyllmig)

BuyUk bir tencerede yagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca sodanlari ekleyip, sik sik karistirarak 5-6 dakika,
renkleri pembelesene kadar pisiriniz. Havug ve kerevizi ekleyip, karistirmaya devam ederek 10 dakika pisiriniz.
Domates salcasini katip, 4-5 dakika daha pisiriniz. Unu ekleyip, bir tahta kagsikla sirekli karigtirarak 5-6 dakika
kavurunuz. Et suyunu ekleyip, tuzu serptikten sonra, karisimi kaynatiniz. Karisim kaynayinca atesi kisip,
patates, tel sehriye, i¢c bezelye ve taze fasulyeyi katip, tencerenin kapagdini kapatarak 35-40 dakika pisiriniz.
Tencereyi atesten alip, maydanoz ve dereotunu ekleyiniz. Corbayi isitiimis servis kaselerine bosaltip, servis
ediniz.
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