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SEBZE CORBASI

1 orta boy patates

1 orta boy pirasa

1 orta boy kereviz

1 orta boy sogan

1 orta boy havug

1/2 orta boy kabak

100 gr. bezelye

1 yumurta sarisi

1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un (tepeleme)
1/2 ¢ay bardagi sivi yag

5-6 su bardagi su veya et suyu
1/2 demet maydanoz

tuz

Patatesi, pirasayi, kerevizi, havucu, kabagi soyup tavla zari iriliginde dograyalim. Tencereye sivi yadi alip, kip
dogranmig sogdani ekleyerek pembelesene dek kavuralim. Bezelyeleri ve diger sebzeleri ekleyerek, diriliklerini
kaybedene kadar arada bir karistirarak kavuralim. Bir kapta yumurta sarisi, un ve sutl ¢irparak karigtiralim.
Azar azar ve surekli karigtirarak ilave edelim. Tuzunu ayarlayalim. Gorbayi atesten alip tGzerine kiyllmis
maydanoz serperek servis yapalim.
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