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SEBZE CORBASI

1 orta boy sogan

4 yemek kasigi margarin veya tereyagi
2 yemek kasigi un

5 bardak su (sicak)

3-4 adet kereviz yapragi

1 adet pazi yaprag

3-4 dal maydanoz

2 kuguk boy patates

1 klicUk boy havug

Yarim ¢ay bardagi piring

2 tath kasig tuz

Yarim tath kasigi karabiber
1 adet yumurta

1 su bardag st

Sogani soyup, yikayin ince ince dograyin. Yag ile tencereye koyup kapagi kapatin, kisik ateste ara sira
karistirarak 2-3 dakika 6ldirin. Unu ekleyip hafif saranncaya kadar kavurup, suyu koyun, karistirin kaynamaya
birakin. Diger sebzeleri yikayin, yaprakli olanlari ayiklayin ince ince dograyin. Patates ve havucu soyup
rendeleyin. Pirinci yikayin. Sebzeleri, piring ve tuzu kaynayan karigima katin, iyice yumusayincaya kadar 3540
dakika pisirin. Sizgegten veya blenderden gecirin. Karabiberi ekleyin, karistirp tekrar atese koyun. Yumurtayi
ayri bir kapta sttle iyice ¢irpin, igine sicak ¢orbadan birkag kasik koyarak ditin. SUt-yumurta karigimini tencereye
azar azar eklerken, ¢orbayi slrekli karistirin, kaynayinca ocagi kapatin.

Not: Mevsime gbre taze fasulye, bezelye gibi sebzelerde kullanilabilir.
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