—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZE CORBASI

1 bas sogan

1 dal kereviz

3 adet domates

1 cuska biberi

150 gr salam veya sosis (dogranmig)
1 su bardag piring

1 yemek kasidi soya yagi

2 cay kasig sirke tuz, karabiber
1 litre yagsiz et suyu

dereotu

maydanoz

1) Soganlari ince dilimler halinde dograyin. Ayni sekilde kereviz, dereotu ve biberi de dograyip, hazirlayin.

2) Malzemeleri bir tencere igine koyun. Piring ve sosislerle birlikte yad, sirkeyi, tuzu ve biberi de Gzerine ilave
edin.

3) Et suyunu koymadan dnce serin bir yerde yarim saat bekletin. Birkag¢ saat sonra ¢orba servise hazirdir.
Sogutmayi cabuklastirmak icin, icine bir miktar buz atabilirsiniz. Corbanin Gizerine dereotu ve maydanoz serpin.

Not: Corbanizi servis yapmadan birka¢ saat énce hazirlarsaniz gorbanin daha lezzetli olmasi igin gerekli zamani
saglamis olursunuz.
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