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SEBZE CORBASI

1 orta boy patates

1 orta boy havug

1 orta boy kabak

1 orta boy kereviz

50 g tereyadi

1 tath kasidi limon suyu
2 su bardagi su

1 yumurta

1 yemek kasigi un

Sebzelerin hepsini yikayip rendeleyin. Hepsini bir tencereye alin, Gzerini Ug parmak geginceye kadar su
doldurun, tuz, karabiber ilavesiyle 20 dakika kadar kaynatin. Yagi ekledikten sonra 10 dakika daha kaynatin.
Yumurta ile suyu ¢irpin, Gzerine un ve limon suyunu ekleyin, tekrar ¢irpin. Corbanin suyundan Uzerine azar azar
ilave ederek Ilitin, ¢corba tenceresine hazirladiiniz terbiyeyi bosaltin. Kaynayincaya kadar karigtirin, kaynadiktan
1 dakika sonra ocagi kapatin. Sicak servis yapin.
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