B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZE CORBASI

1,5 kahve fincani domates salgasi
1 demet dereotu

1 adet kereviz yapragi
4 dis sarimsak

3/4 kahve fincani piring
tuz

3 ¢orba kasigi margarin
1 blyUk sogan

2 orta havug

4 buyUk patates

5 blyUk yaprak lahana
2 orta pirasa

1 kii¢ik kereviz

Bir tencereye 3 ¢orba kasidi margarin, ki¢uk kesilmis 1 sogan, findik blyUkligunde dogranmis 2 havug, her
ikisi de kiyilmig 4 dis sarimsak ve 1 demet dereotu koyarak durmadan karistirmak suretiyle 5 dakika kavurun.
Sonra bunlara et suyunu ve 2 tatlh kasig da tuz ilave ederek kaynamaya birakin. Kaynayinca tencereye,
soyulmus ve findik buyUkligunde dogranmis patatesleri, kerevizi bir tagim kaynatilarak haglanmis lahanalari,
kiyllmig pirasa ile pirinci ilave ederek, tencerenin kapagini kapatin. Gorbadaki sebzeler iyice yumusgak bir hal
alincaya kadar 30-40 dakika pismeye birakin. Sonra ¢orbaya kiyilmis 1 demet dereotu katin. lyice karistirdiktan
sonra kaseye alin ve servis yapin.
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