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SEBZE CORBASI

1/2 kg. pirasa

60 gr. Ispanak

150 gr. bezelye

60 gr. yesil salata

2 ¢orba kasig margarin

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 litre su

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

1 corba kasigi kiyilmis kereviz yaprag!

Margarini bir tencerede kizdirin. Kiigtk pargalar halinde kesilmis pirasayi, tuzu, karabiberi ve limon suyunu
koyup, kisik ateste 20 dakika pisirin. Sonra ispanagdi, bezelyeyi ve salata yapraklarini da katin. 1-2 dakika
karistirin ve suyu ilave edin. Sebzeleri yumusayincaya kadar, 10 dakika pisirin. Sonra bir stizgeg ile sebzeleri
sudan ¢ikarin. Stzgegten gecirip, plre haline getirin. Plreyi sebzeleri ¢cikardiginiz suya katip, 10 dakika
kaynatin ve sicak olarak hemen servis yapin.
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