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SEBZE CORBASI

2 adet sogan

1 bas sarimsak

3 adet iri patates

3 biyik kabak

1 su bardag yogdurt
2 ¢orba kasiJi un

1 tath kasidi kekik,
1 cay kasigi karabiber
1 adet limon

1 fincan siviyag
Tuz

Sogan ve sarimsaklarin kabuklan soyulup ince olarak dogranir tencereye konur

Tencereye patates ve kabak ilave edilip, pismeye birakilir.

Bir k&sede yogurtla un iyice ¢irpilir. Patatesler yumusayinca yogurtla un katilp, hizlica karnstirilarak pigirilir. Unun
kokusu gidinceye kadar pisirilip, atesten alinir.

Baharatlari ilave edilip, sicak olarak servis yapilir.
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