SEBZE CORBASI
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1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 adet havug

2 adet patates

1 adet kabak

1 dilim kereviz

1 su bardagi brokoli (istege bagl)

1 yemek kagigi zeytinyagi

4 su bardagi su veya sebze suyu
Tuz ve karabiber

Istege bagl baharatlar (kimyon, zerdegal, pul biber)
Uzeri icin taze maydanoz veya nane

Sogan ve sarimsagi dograyarak zeytinyaginda hafifce kavurun.

Havug, patates, kabak ve kerevizi kiip seklinde dograyin, tencereye ekleyin ve birkac dakika soteleyin.
Uzerine su veya sebze suyunu ilave edin ve kaynamaya birakin.

Sebzeler iyice yumusayana kadar orta ateste pisirin.

Pisen sebzeleri blender ile plrtizsiz hale getirin veya taneli seviyorsaniz bu adimi atlayabilirsiniz.

Tuz, karabiber ve dilediginiz baharatlar ekleyerek karigtirin.

Servis ederken Ulizerine taze maydanoz veya nane ekleyerek sunun.
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