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SEBZE CORBASI

50 gr Igim Tereyagi

240 ml Igim St

1 adet sogan

2 adet blyuk boy sogan
2 adet patates

2 adet prrasa

2 adet kabak

2 adet havug

2 gorba kasigi yesil mercimek
1litre su

1 cay kasigi tuz

Bir tutam dereotu

Bir tutam maydanoz

Tim sebzeleri yikayin ve kabuklarini soyun. Kipler halinde esit boyda dograyin. Igim Tereyadr’'ni genis bir
tencerede eritin. Sogdanlarin kabuklarini soyun ve diger sebzelerle esit boyda dograyin. Tereyadinda kavurmaya
baslayin. Renkleri dénmeye basladiinda suyu ve tuzu ilave edin, karabiberle tatlandirin. Sebzeler yumusayana
kadar orta ateste pigirin. Ocaktan alin ve serinlemeye birakin. Blender yardimiyla plre hale getirin.

Yumurtanin sarisini ayirin, Igim Sut ile birlikte bir kapta ¢irpin. Plreden iki kasik alarak sit karisimina ilave edin
ve iyice ¢irpin. Gorbayi karistirmaya baslayarak sit karigimini yavas yavas ekleyin. Kaselere béliin Gzerine
dereotu ve nane serperek servis edin.
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