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SEBZE CORBASI

2 adet kabak

3 adet havug

3 adet patates

2-3 adet defne yapragi

2 su bardag st

2 yemek kagsigi tereyagi
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 yemek kagigi un

2 tath kasigi tuz

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 cay kasigi karabiber

2,5 litre sicak su

Yikayip kabuklarini soydugumuz kabak, havug ve patatesleri kiip kiip dograyalim ve defne yapraklariyla
beraber tencereye alalim. Bu tarifte dnceden kabak dolmasi yapmak i¢in oydugunuz kabak igleriniz varsa onlari
da kullanabilirsiniz.

Sebzelerin Uizerine sicak su ilave edelim ve yumusayincaya kadar pismeye birakalim.

Ayri bir tavada, tereyagi ve sivi yagi eritelim.

Uzerine un ekleyerek, birka¢ dakika kavuralim.

Karabiber ve kirmizi toz biberi de ekleyelim ve 1-2 dakika daha kavuralim, atesten alalim.

Tencereden defne yapraklarini alalim ve yumusayan sebzeleri blenderdan gegirelim.

Un ve baharatla kavurdugumuz yagi tencereye ekleyelim. Bu sekilde bir tagim daha kaynatalim.

Son asamada, ¢orbaya siit ilavesini yapalim ve birkag dakika daha pigirelim.

Tuzunu ekleyip, karigtiram ve ocagi kapatalim.
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