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SEBZE CORBASI

1 blyUk patates

1 orta boy havug

1 adet pirasanin beyaz kismi
1 orta boy sogan

2 dis sarimsak

1 dolu tatl kagigi salca
1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kasig! sivi yag
1 yemek kagigi un

Tuz

Tavuk suyu

Patates, havug, pirasa ve sogani iyice yikadiktan sonra iri gekilde dograyarak tencereye alin.

Uzerine salgay! ilave ederek kisa bir siire kavurun.

Ardindan Uzerini biraz gececek kadar tavuk suyunu ilave edin. Dilerseniz tavuk bulyon da kullanabilirsiniz.
Tuzunu ekleyerek orta ateste pismeye birakin.

Sebzeler yumusadiktan sonra blenderdan gegirin.

Bagka bir tencereye un ve yagi ekleyerek kavurun, ardindan blenderdan gegirdiginiz sebzeleri tizerine ilave
ederek bir siire kaynatin. Gorbaniz hazir.
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