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SEBZE CORBASI

1.5 tath kasigI rendelenmis taze zerdecal
4&apos;er adet bebek kabak ve bebek patlican
12-14 adet taze fasulye

1 adet havug

1&apos;er adet kirmizi ve sari dolmalik biber
1 adet sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi

6 su bardagi sicak su

4-5 yaprak pazi

1 kutu (200 ml) krema

Tuz

Kabak, patlican, havug, taze fasulye ve dolmalik biberleri temizledikten sonra ince pargalar seklinde dograyin.
Zeytinyag@ini bir tencereye alip kiyilmig sogani hafifge kavurun. Dogradiginiz sebzeleri ekleyip bir-iki dakika
soteleyin. Su ilave edip sebzeler hafifce yumusayana kadar pisirin. Ince pargalar seklinde kestiginiz paziyi ilave
edip U¢-dort dakika daha pisirin. Rendelenmis taze zerdecal ve kremayi karistirin, gorbanin suyundan birkag
kasik dolusu karigima ekleyip iimasini saglayin. Yavasca karistirmaya devam ederek iki dakika pisirin.
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