%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZE CORBASI
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1 adet patates

1 adet sogan

2 adet havug

1 adet kabak

Yarim su bardagi st

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz ve baharatlar

Sebzelerin kabuklar soyulup kiguk kipler halinde dogruyoruz. Tereyadi ve zeytinyagi tencereye koyup
eridikten sonra kiip dogranmig sogani hafifge kavuruyoruz. Ardindan sebzeleri koyup bir tur gevirip,
kavuruyoruz. Uzerine su ilave ediyoruz. 4 su bardagi su ekleyip karistirip haglamaya birakiyoruz. Patatesler
yumusadiginda tamamdir. Tuz ve baharatlari ekleyip karistiriyoruz. Siit ve yumurta sarisini ¢irpiyoruz. Gorbanin
suyundan alip sosa ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz. Ardindan terbiyeyi, yani sosu ¢orbanin igine dokup hizlica
karistiriyoruz. Bir tasim kaynadiginda blender&apos;dan gegirip ocagin altini kapatiyoruz. Servise hazir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 07.12.2023
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