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SEBZE CORBASI

2 adet havug

2 adet kabak

1 adet kapya biber

3 yemek kagigi un

2 yemek kasigi tereyagi
3 su bardag tavuk suyu
2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kabak ve havuglari rendeleyin, kapya biberi jilyen dograyin. Tereyagdini tencereye alip eritin ve unu ekleyip
kavurun. Sebzeleri de tencereye aldiktan sonra gorbanin suyunu ilave edin. Orta ateste 15 dakika kadar
kaynayan ¢orbanin tuzunu ve karabiberini ekleyin. PUrlzsiz bir kivam igin gorbanizi sicakken blenderdan
gegirin.
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